Lo 'Rlat "Rays

Rilrts tide A lapin, fois d oie confly, aubergine lagués ot oignons grelots
Kauwe rillelie van kongin, gekonfijle ganzenlever, golatle aubergine en grelols ui
Rillottzs of rabbis, preserved qoose liver, glwaed aqqplant and grelots onion

@u

et ds dorads grise riti & lr plancha; petits pois, jeunes carottes, foi d ol confite
COrijae zecbrasem gp de plancha gebakken, erwiies, jonge worle] gekonfiite gansenlever
COrey sea broam baked on the plancha; garden peds, young carrot, preserved goose biver

@u

QBaumon de lu Gironde maring, queljues lbgumes outts et orus on aigrodouss
CGemarinéerde @alm uit de CGironde, enkele 2oetzure grocnyes

CHarinatsd salmon from the CGironds, some sweet and sour vegetables

Asporges de Malines, auf de omille pooké, morilles fraiches, polenta au "Rarmesan
Chechelse asperges, gepocheerd kwarteleie, verse moriles, polenta met Darmezaan
CWhite asparagus from CMechelen, poched quail gy, frash morsl mushrooms, polenta with Rearmesan

©@u

(R, joue ot langue dis vea, comme un volayvent
Kalfsawezenik, kallswang -en long zoals eon volau-vent
el sweetbroads, chock of veal and tongue, ke & volayvent’

©@u

Ruvt dls gros cabillaud cuit en crotte 4 amandes
s de coques au vert ol fonouil
Qbruk kabeliauw mel éon korsye van amandel

_Jus van schelpdierties in het groen, venkel
CSfillet of codlfish with & orust of amonds,
_uice of shollfish with groon herbs and fornel

&Las douceurs autour dgs fruilts et chocolats

nkele lokkerngien mel fruit en chocolade
A, foww swests with fruits and chocolates



SBrugyge e (Dcone

Chlechelse asperges
koningskrab en sachigekookt cie, creme mel boutargue

Kikkerbilleties gevuld met escargots, saus met groene kruiden,
kikkererwien, boschampignons en gedroogde cenden filel
dﬂ%mm@%aﬁ%’C?@%kfam¢%w¢cyﬁmw€%¢m

krokange van wortel gekonfijie ganaenlever

OPBruke tarbot met éen korst van amandel
Jus van schelpdierties in hel grocn, venkel

CQQ@%uﬂdahmhyhﬁﬁﬁgmm%znmmﬁwﬂwﬂwnmmﬁw
SEI00H Groenljes, worslje van de gekonfile boulies en varkenspool

d@kkmﬂwqﬁwnmfh%n%hmyﬁ

grole stukken gekonfijl fruil in broodkorst

nkele lekkernijen mel fruil

Ssssert van dhocolide

CAenu . 79000 €
Kaatste bestellingen . 15u]S en 20u#S
d@knmmdem%mcmh%ﬂ%&yﬁyaﬁmami



SBrugyge e (Dcone

Aﬁwqmﬂﬂ%C%%b%w;Ciﬁ@ﬂmdwahﬁyhmﬁicn%md%zhm%gmv

REEEEEEEE

Sambonnetles de grenouilles farcies d [ escargol,
sauce au verl, creme de pois chiches, champignons des bois el canard seché

Kangoustine « Ropale », petits pois a la ~Sfrangaise,
croustillant auw carolles, foie d ole confit
igﬁéa%ﬂm%Vnﬁtwcm@%m%%mmmﬁqﬂua%a%Mﬁauxmiﬂ‘ﬁmmV
EEEEEEEE

E%mﬁnM%Wokfd@%m%wvﬁﬁﬂﬂéfaﬁaﬂﬂz@ﬁ%%%%@ﬁwﬁ
risollo au morilles fraiches, legumes verls
Saucisson de ses cuisses confiles el pied de porc

R SR
& chariot de fromages fermiers, les fruils confils on croiile de pain
&as douceurs aulour des fruils
EEEEEEEE

Sassert au hocolal

CAtenu 790 00 €
Dernicres commandes. 15015 en 20045
é%%ﬂ%%ﬁﬂ%fmmﬁmmﬁﬁﬂmmyurmﬁk



SBrugye e ODoone

CWhite asparagus from CMechelen
<9%wyawbmm{@ﬁhﬁ%hy¢c%%mnw%bmmmﬂm

1055 legs stuffed with escargot,_juice with green herbs,
chick peas, wild mushrooms and dried duck fillet

Kangoustine ‘Royale | garden peas the ~sfronch way,
crispy carrol, preserved goose liver
cstillet of turbot with a crust of almonds,
shellfish juice with green herbs and fennel
y~vunyg pigeon roasted on the bone, slightly smoked,

green vegelables, risollo with fresh morel mushrooms,

sausage made of 1he glazed legs en pigs trollers

A few sweets with fruils

Sassert with chocolate

CAtenu 790 00 €
st orders. 15018 en 20645
‘Che menus are served by lable



Lentemenu

Chlechelse asperges

koningskrab en aachigekookt citfe, crome mel boulargue

Nierooghregffie " Royale enviies op Sframse wijze,
krokantje van worle| gekonfille qanzenlever

Qbtuk kabefiauw met éen korsye van amande,
Grocne asperges uil Nillelaure verse morielies, gefruile grocohis

nkele lekkermijen mel fruit en chocolade

VCut menu. 15000 €
ICat mevn wijnen inbegrepen. 18500 €

e menu s worden enkel per lafel geserveerd,



CMenu de printemps

Asperges de Matines,
King-crabe et auf mollel, créme a lr boutargue

Kangoustine « Rapale », pelils pois a la ~Sfrangaise,
croustillant auz carolles, foie d ote confile

Ravé de cabillaud en croite d amandes

asperges verles de Villelaure, morilles fratohes, grocchi frit

&es douceurs autour des fmsz al chocolats

e menu - 15000 €
&e menu vins inclus . 185 00 €
e menus sont uniguement servis par lable.



QSpring menu

White asparagus from CMechelen,
@5[’/@ crab and sofl boiled éqy, cream with boulargue

Kangoustine ‘Royale, garden peas the ~french way,

crispy carrol, preserved goose liver

cstillet of codfish with a crust of almonds,
GICEN ASparagus from Villelaure fresh morel mushrooms
Jied grocchi's

A few sweets with fruits and chocolales

Che menu - 13000 €
W ines included . 718500 €
‘Che menus are only served by table



Kauwe rillette van konjn
gekonfiite ganzenlever, gelakle aubergine en grelots ui

$8.00€
Chechelse asperges, kaviaar Royal SSelge,
créme mel boulargue, @achigekookl cilje
9000€
Kikkerbillelies gevuld met escargots, saus met groene kruiden,
kikkererwicn, boschampignons en gedroogde cenden filel
6000€
C}ﬁﬁmﬁg/ﬁaﬁéf ‘Ropale| erwyes ap Sfranse wiae,
krokantje van wortel en komijn, gekonfjie gansenlever
7500€
Chlechelse asperges met stukken kreefl
cen sabapon met platte pelerselie, awarte truffel uit (Richerenche,
cen herimnering aomn Almin Ghapel Ca)
Z500€

CGemarineerde aalm uit de CGlironds
cnkele oataure grocnlies, lapenade van garnalen

#5.00€



CTegrilde tarbol, bloembkool ap Nlaamse wize,

lamsoorijes , choron saus en polenia mel Drmezan

Cats) 90 .00€ p.p
EEEEEE&EE
Q&tuk kabeliauw met cen korst van amande]
schelpdierties in hel grocn, gofruile grocchis
6000€
EEEEEE&EE
CGrijae acebrasem,
inkivis en ganzgenlever op de plancha gebakken, jonge erwiies
75.00€

CGeftuit hoevei gowikkeld in broodkruim,

mousseline van erwijes en awarle Iruffel uit (Richerenche

77000 €



i wit Dombes, lichyes gerookt
risollo mel moriglies en luinboonyes,

het gekonfiite bouge en ravioli geserveerd sodls en pot au feu
6500€

CAelkkalfsribstuk met con korst van awarte peper,

saladle van prinsessenboonyes en roze ui uit (Roskolf ap Lutkse wijze
2a57500€pp

ICvere kip wit SBresse, verse MOTTEYES EN Grocne asperges,

aacht laarlje van de gekonfijle bouljes, ganaenlever en varkenspool

2as S000€ pp
EEEEEEES
Kalfsawezeriken in con korsge van broodkruim
erwiies ap SPranse wije, lichte béarmaise

65.00€



Rillette ticde de lapin, foie d otz confil,
aubergine laquée el olgnons grelols
$$.00€
Afpﬁrgﬁf de Matlines, caviar « Royal SBdlge 3,
creme d la boulargue, oouf mollel
9000 €

Sambonnelles de grenouilles farcie a [ ascargol,
SAUCE att VErT, oreme de pois chiches,
champignons des bois ol canard seché

6000€
Kangoustine « Ropale », petils pois a la ~Sfrangaise,
croustillant auz carolles el cumin, [oie d ote confil
75.00€
EEEEEEEE

Asperges do CMalines,
King-crabe et truffe notre de Richerenche en feuillelé
un souvenir d Alain Ghapel @ as)

7500€
QOavmon de la CGironde maring
quelgues legumes cuils él crus, lapenade de crevelles

#5.00€



e de turbot grill
choufleur & b ~SHlamande e lavandes de mer,

sauce dhoron et /70/5]7[&‘ all Eﬁ‘l’lﬂﬂfdﬁ

Cats) 90.00€ p.p
Rové de gros cabillaud cuit
en crouite d amandes et CMimoleite,
Jus dle coques au vert, grocolis fril
6000€
EEEEEEEE
CSFilet de dovade grise,
sépions él Joie d ole 1olis a la plancha,  pelits pois

75.00€

Oeuf fermier Jrit en crotite de pain

mousseline de petils pois e lmj% noire de (Richerenche

17000€



@z’gﬁm des Dombes 1017 sur lr carcasse legerement Jumé
risollo aux morilles ﬁm‘aﬁey al ﬁwf Ae marais,
L cuisse mﬂﬁ'lﬂ él ravioli servi comme un pot au ﬁa

65.00€

Cote de veau de lait en crotite de potvre noir, salade de haricols verts

¢t olgnons rase de (Roskolf fagon &idgeolse, sucrine roti

2a57500€pp

Qupréme de poularde de SSreasse rdtie,
morilles fraiches al asperges vertes

moclleuz de sa cuisses confile au fole d oie el pied de porc

2as 8000€ pp
Escalope de ris de veau en oroille de pain,

pelils pois & lax Sfrangaise, béamaise legere

65.00€



CWarm rillette of rabbi
preserved goose liver, glazed eqgplant and grelols onion

$$.00€

CWhite asparagus from CMechelen, caviar (Ropal SSdlgo,

créeam with boulargue, soff boiled ey

CStrogs legs stuffed with snails, sauce with green herbs,
cream of chick peas, wild mushrooms and dried duck fillet

Kangoustine ‘Royale | garden peas the ~Sfrench way,

crispy carrol with cumin, preserved goose liver

CWhite asparagus from CMechelen with dices of lobster,
Dlack truffle from (Richerenche, sabayon with parsiey,
a souveny from Alain Ghapel

Chlarinated salmon from the CGironde,
some sweel and sour vegelables, lapendade of shrimps

9000 €

6000¢€

78.00€

QCas) 8000€pp

#500€



(Roasted turbot, cauliflower the ~sFlemish way,

se lavender, choron sauce and polenta with " Rarmesan

Cas) 90 .00 € p.p
EEEEEEEE
CStillet of codlfish with a crust of almonds and CMimolelte
Juice of shellfish with green herbs, fried grocchi's
6000€
EEEEEEEE
COrep séa bream,
cultlefish and goase liver baked on the plancha, garden peas
75 .00€

CSfried farm egq in & crust of breadcrumbs
mousseline of garden peas and black truffle from (Richerenche

77000 €



@z’gﬁm from ombes roasted on the bone slightly smoked,
risollo with morel mushrooms
the preserved leg and ravioli served like a potl au feu

65.00€

CAlk-fed veal with a crust of black pepper;
green beans and pink (Raskoff onion Lidgeoise’

2a57500€pp

Szt fillet of farm chicken from SSresse,

morel mushrooms and green asparagus

sofl cate made of the preserved legs, qoase liver and pigs’ trollers

2as 8000€ pp
QSweethreads with a crust of breaderumbs,

garden peas the Sfrench way, lght béamaise

65.00€



	nvlllen11
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	Enkele lekkernijen met fruit en chocolade

	nbdslen11
	Kikkerbilletjes gevuld met escargots, saus met groene kruiden,
	kikkererwten, boschampignons en gedroogde eenden filet
	Nieroogkreeftje “Royale”, erwtjes op Franse wijze,
	krokantje van wortel, gekonfijte ganzenlever
	Stuk tarbot met een korst van amandel,
	jus van schelpdiertjes in het groen, venkel

	Enkele lekkernijen met fruit
	Dessert van chocolade
	Menu : 190.00 €

	frbdslen11
	Les douceurs autour des fruits
	Dessert au chocolat
	Menu 190.00 €

	ebdslen11
	Frog’s legs stuffed with escargot, juice with green herbs,
	chick peas, wild mushrooms and dried duck fillet
	A few sweets with fruits
	Dessert with chocolate
	Menu 190.00 €

	nseilen11
	Nieroogkreeftje “Royale”, erwtjes op Franse wijze,
	krokantje van wortel, gekonfijte ganzenlever
	Enkele lekkernijen met fruit en chocolade
	Het menu:  130.00 €
	Het menu wijnen inbegrepen:  185.00 €


	frseilen11
	Le menu : 130.00 €
	Le menu vins inclus :  185.00 €


	eseilen11
	The menu : 130.00 €
	Wines included :  185.00 €


	nkalen111
	90.00 €
	Kikkerbilletjes gevuld met escargots, saus met groene kruiden,
	kikkererwten, boschampignons en gedroogde eenden filet
	60.00 €
	Nieroogkreeftje “Royale”, erwtjes op Franse wijze,
	krokantje van wortel en komijn, gekonfijte ganzenlever



	nkalen211
	60.00 €
	65.00 €
	U2 ctsU 75.00 € p.p
	U2 ctsU 80.00 € p.p
	65.00 €

	frkalen111
	90.00 €
	60.00 €

	frkalen211
	60.00 €
	65.00 €
	U2 ctsU 75.00 € p.p
	U2 ctsU 80.00 € p.p
	65.00 €

	ekalen111
	90.00 €
	60.00 €
	(2 cts.)  80.00 € p.p

	ekalen211
	60.00 €
	65.00 €
	U2 ctsU 75.00 € p.p
	U2 ctsU 80.00 € p.p
	65.00 €


